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Cerveza artesanal de ‘vendimia nocturna’   

con marcado carácter a uva y de esti lo lager 
 

Fruto  de la  a l i anza  de Bodega  C ua t r o  R ay as  con la  
también  va l l i so le tana M i l ana  B r ewi ng  se  ha  creado una 
cerveza de est i lo  Grape Lager ,  es  dec i r ,  que combina  uva 
y ma l ta  de  cebada con levaduras que actúan en la  parte 
in fer ior  de  los depós i tos  a  temperaturas bajas .  E l  mosto 
de uva b lanca verdeja se suma a l  l úpu lo  dando lugar a  una 
beb ida ún ica  con notas aromát icas  l i geras procedentes de 
la  levadura  que dejan que e l  f rescor de la  uva sea 
protagon is ta .   
 

Tras  la  obtenc ión  de mosto de cerveza med iante 
la  macerac ión  de la  cebada -a  l a  que se añade lúpu lo  nob le -
,  este se  mezc la  con mosto de uva b lanca verdeja de 
vend imia  nocturna ,  una proporc ión  de aprox imadamente  
un  10  por  c iento .  Ambos mostos fermentan de forma 
conjunta en acero inox idab le .  Más tarde ,  adqu iere un sut i l  
toque a  madera procedente  de barr icas  dest inadas para 
la  cr ianza de  v ino .   

 
De co lor amar i l lo  pa j i zo .  En  nar iz  se aprec ia  e l  

f rescor af rutado de la  uva entre notas l igeramente 
herba les .  En  boca inv i ta  a l  t rago largo con un leve du lzor 
a l  cerea l  que acompaña a un  tenue amargor y de ja paso 
a  un f ina l  a frutado prop io  de la  uva y una nota  l igera  de 
madera a l  f ina l .  

 
 

 

I ng red i ent es :  agua ,  ma l ta  de cebada ,  mosto de uva ,  
lúpu lo  y levadura .   
 
 
C apac i dad :  33 c l .   
A l coho l :  6% .  L o t e :  1 2/2026 .   
C ons umi r  p r e f er en t ement e  an t es  de :  d ic iembre 2026 .  

 

 

INDICACIONES TÉCNICAS:  
Se trata de una cerveza artesana que necesita reposar al menos durante 48 horas después de trasladarla y cuyas botellas 

deben conservarse de pie entre 14º y 16 ºC sin cambios bruscos de temperatura. Se recomienda beber a una temperatura entre 

7 y 8 ºC. Contiene sulfitos. Contiene gluten. 


