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I dent i dad .  Tres generac iones de enó logos coronan l a  fam i l ia  ‘Cuarenta  

Vend im ias ’ ,  una  gama compuesta  por  e l  or ig ina l  Verdejo  DO Rueda que  

se e labora bajo  l a  rece ta de cuarenta años  legada por  e l  enó logo Ánge l  

Ca l le ja ,  jun to  con  e l  Sauv ignon B lanc ,  e l  R ibera  de l  Duero y e l  R io ja  que  

se v in i f ican bajo la  a tenta  m irada de  E lena M .  Oyagüe ,  ac tua l  d i rectora  

técn ica de l a  coopera t iva .  En e l  caso de l  Cuatro Rayas Cuarenta  

Vend im ias Cuvée Gran V ino de Rueda ,  es Rober to  L .  Te l l o ,  e l  enó logo 

más joven de  l a  bodega,  qu ien  ve la  por  cump l i r  con los  estándares  de  

la  más a l ta  ca l idad .  

Cuatro Rayas Cuarenta  Vend im ias  Cuvée e s un b lanco de co lecc ión  que  

ensamb la  e l  pa tr imon io  v i t iv in íco la  más va l ioso  de l a  DO Rueda .  Se  tra ta  

de un v ino  que rompe e l  mi to de  que  e l  v ino  verdejo debe consumirse  

en un año .  Tras años de  trabajo  de va lor izac ión de los v iñedos más 

v ie jos de la  cooper at iva ,  que desde l a  añada 20 10  ha trabajado  

in tensamente en  su c l as i f icac ión y carac ter izac ión ,  con e l  nac im iento 

de l a  categor ía  Gran V ino de Rueda en l a  añada 2020 se ha dado un  

nuevo impu l so .  Se ha  prestado espec ia l  cu idado a los mejores en tre  los 

más ant iguos  para e laborar  v in i f icac iones espec í f i cas .  En este  v ino de  

guarda ,  e l  estado de  l a  uva (madurez ,  pH,  e tc . ) ,  as í  como la  cr ianza  

sobre  l í as  y un moderado paso por  barr ica ,  conf ier en  a l  v ino l a  

comple j idad necesar ia  para que e l  t iempo saque lo  mejor  de l  mismo.  

 

A ñada 2 02 0 .  I n tensa y  expres iva ,  l a  añada 2020 de  Cuatro  Rayas  

Cuarenta  Vend im ias Cuveé ref le ja  e l  más f ie l  es t i lo  de  los v iñedos en  

vaso s i tuados en  e l  coraz ón de l a  DO Rueda .  Un verdejo  c l ás ico  en  su  

máx ima expres ión ,  equ i l i b rado .  En nar iz :  h ino jo ,  f l ores b lancas y fruta  

fresca  en  armon ía con espec ies  y  aromas ba l sámicos .  En  boca :  i n f i n i to .  

Denomi nac i ón  de Or i gen :  DO Rueda .  

T i po  de uv a :  Verde jo .  

A l coho l :  1 3 ’5% .  

pH/ ac i dez :  3 , 1 6  pH ,  6 ,09  g/ l  TH2 .  

A zúcar  r es i dua l :  0 ,92 g/ l . 

 
INDICACIONES TÉCNICAS:  
Se trata de un vino que necesita reposar al menos durante 48 horas después de trasladarlo y cuyas botellas deben 
conservarse tumbadas entre 14º y 16 ºC sin cambios bruscos de temperatura. Se recomienda beber a una temperatura 
entre 10 y 12 ºC. Alérgenos:  
Código enológico internacional. Código internacional de prácticas enológicas. Ley 17/2011 Seguridad 
Alimentaria. Reglamento CRDO Rueda. 
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Carac t er í s t i c as  de l a  añada .  La campaña se  carac ter izó  por  ser  la  

más l l uv iosa de  los ú l t imos años ,  con prec ip i tac iones  repar t idas  tanto  

en e l  t iempo como en los  d i ferentes  pagos .  Se  reg istraron  más de  400  

mm. en e l  año v i t íco la ,  dup l icando cas i  los l i t ros  ca ídos en e l  año 

an ter ior .  La  pr imavera fue  suave ,  temp lada con una temperatura  

med ia  de  14  ºC .  Verano cá l ido ,  con  una med ia  de  poco más de  30  ºC .  

La  brotac ión comenzó en torno a l  2  de abr i l ,  cas i  a  la  par  que  l a  

campaña an ter ior  que se d i o  en  torno a l  4  de abr i l .   

 

 

V i ñedos .  E laborado con una se lecc ión  de  Verdejo de  los vasos más 

v ie jos de  los  soc ios  de l a  coopera t iva ,  parajes con v iñedos y trad ic ión  

v i t íco la  centenar ia .  En esta ocas ión l a  uva Verdejo se se lecc ionó entre  

los mejores de los  pagos de l  año :  

 

•  Serrada:   

Pago Á .  Moyano :  vaso de  1 . 1  hec táreas .  

 

•  La Seca:  

  Pago Poza  l as Lobas :  vaso de 6 .69 hectáreas .  

                 Pago l as P lanas :  vaso de  2 .67  hectáreas .  

 

•  Vi l lanueva de Duero :   

Pago l as Castras :  vaso de  3 .65 hectáreas .  

                 Pago l a  Bodegu i l l a :  vaso  2 .05  hec táreas .  

                 

 

 

V end i mi a .  La vend imia comenzó l a  pr imera semana de  sept iembre  

para e l  pago de Poza l a s  Lobas y e l  pago de A.  Moyano (Serrada) ,  e l  

d ía  8  en e l  Pago l as P l anas y e l  de la  Bodegu i l l a  y  f ina l i z ó e l  d ía  1 4  con  

e l  Pago de  l as  P l anas .  Vend im iados exc lus ivamente a mano en  cajones  

de 300 kg  y refr igerac ión en cámara fr igor í f ica .  P roducc ión med ia de  

5 .050 Kg/Ha .  

 

 

S e l ecc i ón .  Mesa de  se lecc ión v ibran te  y prensa con s i s tema de  

iner t izac ión ,  de  ba ja  capac idad  y s in  bombeo,  para  adaptarse  a l a  

v in i f icac ión ind iv idua l izada por  pagos ,  con e l  f in  de conservar  l a  ópt ima 

ca l idad de las  uvas de  nuestros pagos in tac ta has ta la  bote l la .  

 

 

E l aborac i ón .  E laborac iones  ind iv idua l i zadas ,  en depós i tos de acero  

inox idab le ,  t roncocón ico de  rob le  francés y  barr icas nuevas de 500L .  

Este  aban ico de e laborac iones se ensamb lan en un  coupage  ún ico de  

9 .876   bote l l as en e l  que se rea lzan l as caracter í s t i cas par t icu lares de  

la  Verdejo de la  DO Rueda .  Cr ianza  sobre sus l í as  f i nas de  5 meses ,  

con  bâtonnage  d iar io  duran te  3 meses .  


